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Fineline es una variedad muy resistente a la coccién (grupo culinario A), de textura suave,
de piel y carne amarilla. Tiene una piel lisa y es resistente a la sarna comun. Es una
variedad apresurada, muy apreciada por su sabor.Se adapta al lavado por los
acondicionadores.

Caracteristicas generales de la variedad

Origen genético 133-01-4 x 01T.139.01 | Tamafio de los tubérculos Medio
Obtentor Grocep Calibrado Regular
Inscripcidn en Catdlogo francés Materia seca Media
Categoria Consumo Ojos Bajos
Madurez Precoz Rendimiento Elevado
Color de piel Amarilla Desarollo follaje -
Color de carne Amarilla Floracion -
Forma del tubérculo Alargada Flor Blanca
Emergencia - Reposo vegetativo -

Caracteres culturales y de uso

Mildiu del follaje 5 Utilizacién Fresco
Mildiu del tubérculo 7 Grupo culinario A (carne firme)
Sarna comun 8 Materia seca 19-20%
Sarna verrugosa (Patotipo) - Coloracién (Fritura) -
Resistencia a los dafios mecanicos 7 Desintegracion después Resistente
Virus X - de coccidn
Virus A - Aguanta a la coccién Buena
Virus Y 7 Conservacion Buena
Virus del enrollamiento -
Nematodo RO1 - 4 4
Nematodo PA 2-3 4
Manchas de hierro 8 .
Ennegrecimiento interno 8 2
Resistencia al desbrotado 4 o o i
Alternaria -
Rhizoctona -
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